
Lula’s Breakfasty/Brunchy Stuff 
 

 
The Lula Continental     Hard Boiled Eggs, cut and perfectly seasoned  

    Maple/Vanilla Yogurt w/fruit and granola 
     Orange/Cranberry Scones w/Grand Marnier Cream 
     & Marmalade 

 
Breakfast Burritos:              Salmon/Spinach/Egg – Lula’s special sauce 

                 Sausage/Egg/Cheddar – onions, peppers, and picante­sour cream 
                                                    Lorraine – Bacon/Onion/Egg/4 cheese 
                                                   Roasted Veggie w/egg – Ranch Sauce 
 
Sweet Bready Stuff        Mixed Nut Sticky cake 
                                                   Caramelized Apple French Croissant Toast 
                                                   Bread Pudding of the Week 

 
Stratas   Egg casserole layered with bread, custard, and specialty items 
 

Leek and Pancetta 
Artichoke, goat cheese and tomato 
Spinach, feta and mushroom 
Sausage and Italian veggies 
Proscuitto and scallions 

Smoked Salmon, capers, onions & tomato 
 

Savory Pastries     Puff pastry enveloping egg and wonderful surprises… 
 

Smoked Salmon w/dill 
Citrus Diver Scallop 

Artichoke and Cream Cheese 
Pancetta and Leek 

 
Call or email for pricing – it depends on what you order with your entrée! Any breakfast 
selection comes with fruit bowl. 

Juices/coffee $1.50 pp. 
 Delivery fee applies to all orders$50.00 service fee per hour applies if caterer required to stay 

for event and break down post event.Lori@LulasforLunch.com 
859-360-0251 
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CORPORATE CASSEROLES 

 
Yummy for your Clients OR your co­worker’s tummy! 

Served with seasonal salad and small dessert. $10.00pp 
Add soup, veggie, or homemade bread $1.00pp/ea 

 
Beef Stroganoff…over parsleyed egg noodles 

Penne Bolognese (same as lasagna but easier to eat!) 
Beef Bourguignon…your choice, over smashed potatoes or parsleyed egg noodles 

Guiness Stew 
Hot Dog Casserole! (BELIEVE it!) 

 
Penne Shrimp w/Roasted Rosemary Sauce, Goat Cheese garnish 

Salmon Farfalle with cream, spinach and tomato 
Shrimp Penne Pesto 
Tangy Shrimp & Rice 

Tuna Noodle 
 

Southern Pulled Pork over Rice 
Tico (Costa Rican) Pulled Pork over Rice 
Italian Sausage Pumpkin Penne (yum!) 

 
        Poppyseed Chicken                                           Chicken Divan (broccoli, mornay sauce) 
        Chicken Curry                                                     Chicken Enchilada 
        Chicken Penne Pesto                                       Chicken Penne Gorgonzola w/spinach 
                         Chicken Florentine 
 
        Vegetable Stir Fry           Vegetable Penne “Lasagna” 
        Wild Mushroom Stroganoff                         The BEST Mac ‘n Cheese!! 
                                                   Baked Radicchio &Mozzarella Pasta 
                 
                                                    Call Lori at 859­360­0251 to order! 

 



 
Lula’s Deli Platters 

 
Don’t see what you want?  ASK!  Our favorite thing is working off-menu to create client’s special treats! 

All deli items served with chef’s choice: potato, pasta, or fruit salad, Lula’s green salad, and dessert 
Call for pricing – we’ll customize just for you! 

 
      Lori@LulasforLunch.com 

 859-360-0251 
 

 
SLIGHTLY SOPHISTICATED SANDWICHES 

 
Citrus Salmon – Salmon fillet strips, oriental vinaigrette, roasted peppers 

Baby Shrimp – remoulade, romaine 
Blackened Steak Caesar – grilled Cajun flat iron, Caesar romaine 

Herbed Turkey/Havarti – tomato, lettuce, basil mayo 
Ham/Sharp Cheddar – dijon/mayo combo w/romaine 

Proscuitto/Gorgonzola/Caramelized Onion  ­ love in your mouth! 
“In the Club” – Ham, Turkey, Sharp Cheddar, Baby Swiss, tomato, romaine 
Tuna Tapenade – Salad with onion, olives, capers, celery, tomato, romaine 

Curried Chicken  – onion, celery, snow peas, walnuts 
Hoity Toity Italian – Proscuitto, Hard Salami, Capicolla w/Fontina and Italian vinaigrette 

The Kathy – Salmon salad topped with fresh spinach leaves 
Country Pate – Chicken/duck mousse with orange marmalade 
Roast Beef – cheddar cheese, asparagus and mild Wasabi sauce 

Pork Tenderloin – marinated in beer, spices & mustard.  Herbed Mayo, arugula 
Cajun Chicken – Pan roasted, bleu cheese mayo, tomato, romaine 
Roasted Veggie – your choice of Harissa or Basil Mayo and cheese 

 
 

ENTRÉE SALADS! 
In a BIG bowl for all…mixed with fresh seasonal greens and appropriate veggies… 

 
Grilled Citrus Salmon, Blackened Chicken Caesar, Baby Shrimp, Black ‘n Bleu Steak, Curried Chicken 

Salad, Tuna Tapenade Salad, Pork Tenderloin Salad, and Antipasto Salad 
          Includes Seasonal Soup (we’ll pick one together!), fresh homemade bread, and dessert. 
 

 
 
 

Lori@lulasforlunch.com (850­360­0251) 
PO Box 15604, Taylor Mill, KY  41015 
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Take a walk on the Wild Side… 
 

 
 

Rabbit 
Pan roasted, white wine/mustard/onion sauce 

 
Goat 

Ragu, pappardelle, w/goat cheese garnish 
 

Venison 
Loin,  brandy cream sauce w/orange zest & juniper berry 

 
Wild Boar 

When available…osso bucco; saffron orzo 
 

Elk 
Tenderloin; madeira/gorgonzola sauce 

 
Alligator 

Tail, citrus marinade; pan fried 
 

Lamb 
Leg, loin, chop; various preparations! 

 
 

Lu ! la's forLunch...andMore
859‐360‐0251 (p,f) 

www.lulasforlunch.com 
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